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ПРАЗНИЧНАТРПЕЗА
Сажетак:Истраживањепразничнетрпезеједнеруралнемикро
заједницеупериодусоцијалистичкеЈугославијепоказујекакофор
малнимјеловникомгрупапотврђујеиредефинишесвојепостоја
ње.Јеловникјеродномушкиобиљежен,алиипоукусусвихконзу
мената.Обиљемесауоброцимапоказуједа јепожељнокласно
тијелоснажно(мушко)тијело,којеоткриванајдубљедиспозиције
хабитуса.Алкохолнапићапијуимушкарциижене,алимушкарци
више јер као припадници доминантног пола имају већу потребу
у репродуковању норме културе. Посао припремања и служења
хранезастоломнијеподвргнутритуалнимправилимаиродноје
женскиобиљежен.Уношењемпромјенаујеловникиеманципаци
јомженезатрпезом,овапатријархалнамикрозаједницапоказује
динамичностифлексибилност,чимесенегирастереотипопа
сивностисеоскогстановништва.Разликеуекономскојмоћинај
мањесувидљивенапразничнојтрпези,штопотврђујеБурдијеову
(Bourdieu)тезудајехранаповлаштенаобластгдјејесимболички
могућеповратитидигнитетисамопоштовањедруштвенихгру
пакојереално,економскиисоцијалностојенаднудруштвенеље
ствице.

Кључнеријечи:храна,пиће,празник,руралнамикрозаједница

Културасенеодносисамонаузвишенепроизводељудског
духа,већнасвемогућеобликеиспољавањаипредставља
ња различитих друштвених група и појединаца, али и от
крићадахранапредстављакаментемељацсвакекултуре.1
Изборхране,њенакласификација,начиннакојисеприба
вља, спрема, сервираиконзумира сукултурнапојавакоја
представљасвојеврсноогледалоразнихаспекатадруштве
нокултурног ентитета чији дио представља (привредни,
економски,религијскиитд.).2Иакосуизборихраненанеки
начинувезисрасположивошћу,људиникаднеједусваку

1 Đorđević,J.(2005)Hrana:interpretacijeiinovacije,Kulturabr.109–112,I
knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.15.

2 Костић,С.Ђ.Окрепљењетела,у:ПриватниживоткодСрбаудевет
наестомвеку:одкрајаосамнаестог векадопочеткаПрвог светског
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јестивуидоступнухрануусвојојоколини.3Њиховепрефе
ренцијеувезисхраномблизусусредиштуњиховесамоде
финиције:заљудекојиједупримјетноразличитухрану,или
сличну храну на различите начине, мисли се да су битно
другачији,понекадчакмањељуди.Какосеједе,чимесеједе
и,наравно,штасеједе,говорепосматрачумноговишенего
штоизгледанапрвипоглед.4

У руралној микрозаједнициЂурчића на сјеверним оброн
цимапланинеПапукуСлавонијиупериодусоцијалистич
кеЈугославије,5закрснуславуЂурђевоипразникСв.Саву
припрема се хранаипиће токомцијеле године, a количи
на овиси о броју позваних гостију и броју оброка који се
припрaвљају.Крснаславасеславидваданатесепрвидан
припремадоручак,ручакивечера,другидандоручакиру
чак.Св.Савасеславиједандани,поштогостииздругих
селадолазекаснијеутокудана,неприпремаседоручак,већ
ручакивечера.Додатнаколичинахранетребасеспремити
заЂурђево затошто гостина одласкудобијају „спремак”
печеногмесаиколачакојиносесвојојкући,обичајкојије
познатиудругимсрединама.6Већаколичинахранеипића
која се мора припремити заЂурђево, а коју диктира број
оброказатрпезом,„спремак”ивећибројгостију,дајуве
ћи„симболичкикапитал”крснојслави,којууоквирупро
ширене приватности за породицу и домаћинство она има
икадасенатрпезуизноси„свеононајбољештосетоком
годинеприпремалоичувалоукућизаславу”7.Какоје,пре
маБурдијеовом(Bourdieu)мишљењу,уосновисвихкапи
талаекономскикапитал,напримјерухранеипићакојисе

рата, приредили Столић, А. и Макуљевић, Н. (2006), Београд:Clio,
стр.385.

3 Minc,S.(2005)Hrana,društvenost išećer,Kulturaбр.109–112,Iknjiga,
Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.283.

4 ЧолакАнтић, Т. Један кратак поглед у књигу рецепата, у:Приватни
животкодСрбаудвадесетомвеку,приредиоРистовић,М.(2007),Бео
град:Clio,стр.363.

5 Претходнообјављенирадовиистеауторкеукојимасеистражујудруги
микронаративиовогмикроколективамогусенаћииуЈезик,књижев
ностирелигија(прирeдилиАлександарПрњатиТијанаПарезановић)
=Language,LiteratureandReligion(editedbyAleksandarPrnjatandTijana
Parezanović),Београд:Алфауниверзитет=AlfaUniversity,2014,38–54
(Религијски елементиуфотографскимпосмртниммеморабилијама) и
часописуКултурабр.134,Београд:Заводзапроучавањекултурнограз
витка,2011,стр.152–181(МедијскакултураЂурчана).

6 Исић,М.Приватностнаселу,у:ПриватниживоткодСрбаудвадесе
томвекуприредиоРистовић,М.(2007),Београд:Clio,стр.403.

7 Јовановић,Б.Крснаслава,у:ПриватниживоткодСрбаудеветнае
стомвеку:одкрајаосамнаестогвекадопочеткаПрвогсветскограта
приредилиСтолић,А.иМакуљевић,Н.(2006),Београд:Clio,стр.603.
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припремајузакрснуславуиСв.Савуисказујесеважност
којустановнициЂурчићапридају„симболичкомкапиталу”
ради стицањадруштвеногпризнања.Упослијератномпе
риоду,увријеменајвећегсиромаштвастановника,славасе
најскромније обиљежава, алиинештокасније се за славу
„мора”иматииприпремати,поцијенудасе„послијеславе
осиромаши”, како свједочи једнамоја саговорница.Прем
дасупреддомаћинствомдодатнинапоријерсеЂурђевои
Св.Саваславеунепосновријеме,8разликеуекономскојмо
ћистановникаселанајмањесувидљивенапразничнојтрпе
зи.ОбјашњењезаовакаводноспремахранидаојеБурдије
показавшидајехранаповлаштенаобластгдјејесимболич
кимогућеповратитидигнитетисамопоштовањедруштве
нихгрупакојереално,економскиисоцијалностојенадну
друштвенељествице.9ПраксапрослављањаЂурђеваиСв.
СавеуЂурчићимапоказуједагостиукућинаодласкудо
бијајуједнуврступоклонаухрани,„спремак”,анедоносе
поклоне,којимабисе,какопишеБурдије,смањилитрошко
видомаћинауимеједнереалистичкепредставеотрошко
вимаоброкаивољедасеучествујеуњиховомсмањењу.10
Гостопримствокојесегостимапружазатрпезомимазначај
нудруштвенукомпоненту,којомсепотврђујемрежаодноса
путемритуалнеразмјенепосјета.11Оникојисуданасдома
ћиниуЂурчићима,сутраћебитигости,закрснуславуили
другуврстуслављаудругомселуилимјесту,ијеловникће
битиистикаоудомаћинскојкући,азакрснуславућесеи
угостимадобити„спремак”.Обрасциугошћавањазатрпе
зоми„спремак”закрснуславуприпадаистом„рукопису”12
члановаразличитихсеоскихгрупакојеимајусличнестило
веживота,којисупроизводихабитуса.Хабитусјеоношто
чинидасусвепраксеједногагенса(илигрупеагенсакоји
супроизводсличнихуслова)истовременосистематичне–
утоликоштосуонепроизводистовјетних (илимеђусобно
замјенљивих) образаца, и систематски различите одпрак
сикојечиненекидругистилживота.Такосустиловижи
вотасистематскипроизводихабитусакојипостајусистеми
друштвеноквалификованихзнакова(нпр.„отмјен”,„прост”
итд.). Све праксе и сва дјела једног агенса су усклађена

8 ProšićDvornić, M. (2005) Kulturni i društveni značaj hrane u tradicio
nalnoj srpskoj kulturi,Kultura br. 109–112, II knjiga,Beograd: Zavod za
proučavanjekulturnograzvitka,str.330–331.

9 Đorđević,J.nav.delo,str.30.
10Burdije, P. (2005)Habitus i prostor stilova života,Kultura br. 109–112, I

knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.162.
11ProšićDvornić,M.(2006)OdevanjeuBeograduuXIXipočetkomXXveka,

Beograd,Stubovikulture,str.190–192.
12Burdije,P.nav.delo,str.134.
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међусобом,мимосвакенамјернепотрагезакохеренцијом,
иобјективноусаглашена,мимосвакогсвјесногдоговора,с
праксамаидјелимасвихчлановаистекласе.Праксеједног
истогагенсаи,уопште,праксесвихагенсаједнеистекласе,
дугују„стилскусличност”којачинисвакуодњихметафо
ромбилокоједруге,чињеницидасуонепроизводтрансфе
раистихобразацадјеловањасједногпољанадруго.

Асортиманпроизводњеистовременодетерминишеиизбор
јестивихнамирницауисхрани,акултурнаправилапропи
сују структуру оброка и начин конзумирања хране.13 При
томе, оброк је висококонструисан културни и друштвени
догађајихрана,каосаставнидиоритуала,имасвојудиоу
организацијидруштвеногвремена.Какосеовипразнициу
Ђурчићимаславеунепосновријеме,премастандардизова
ном„мрсном”14јеловникузасвакиоброкнатрпезусесук
цесивноизносеслиједећајелаипића:

„РУЧАК”15,тј.доручак,којисеприпремасамозаЂурђево:

кувана ракија, паче16 и домаћи „крув”, дроб
(прженасвињскацријева),ћелап(прженосвињ
скомесоналуку)идомаћи„крув”;

„УЖНА”(ужина),тј.ручак,иВЕЧЕРА:

ракија,кокошјасупа,кокошјекуваномесо,хрен
идомаћи„крув”;1950ихсепочињеслужитии
сосодпарадајза,сармасасувиммесомидомаћи
„крув”,свињскопечење,17јагњећепечење,сала
та(киселапаприка,киселикупус,паприкакоја
секиселиукиселомкупусу)идомаћи„крув”,
„дебеликолачи”смакомиорасима;каснијесе
почињуправити„слатки”колачи(ситниколачи,
ролати,тортеислично).

Одпића:ракија,вино,каснијеиндустријскопивоисокови,
кафа.

13ProšićDvornić, M. (2005) Kulturni i društveni značaj hrane u tradicio
nalnoj srpskojkulturi,Kultura бр.109–112, II knjiga,Beograd:Zavodza
proučavanjekulturnograzvitka,str.322–323.

14Исић,М.нав.дело,стр.403:За„мрсно”прослављањеауторнаглашава
датрошковинисубезначајни.

15ProšićDvornić,M.(2006)OdevanjeuBeograduuXIXipočetkomXXveka,
Beograd:Stubovikulture,str.214.Другачијиназивиоброкаодданасра
ширенихпомињеувезисбеоградскомсрединомиоваауторка:вечере
сеназивајуручком,аручакдоручком.

16Пихтије.
17Костић,С.Ђ.нав.дело,стр.389.Печенопрасесеслужиприособитим

приликама.
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Усвакојкућисеуистовријемеслужидоручак,ручакиве
чера,ипремаистомпрописаномјеловникусукцесивноиз
носе јелапрема „рускоммоделу”18. Јестипоредуизраз је
једногхабитусареда,држањаисуздржавањаодкојегсене
можеодустати,19штосеодносиинавријемеоброка.Акосе
овимправилимавезанимзаизборјелаиначинслужењадо
даираспоредактивностидасепослијеручкаивечереиде
„уигру”гдјесеиграипјева,светоуказујудаовегозбени
су„карневалскогкарактера”20,посебно„карактеристичнеза
римокатоличкесредине”21.

ПравилазаприпремањехранеуЂурчићиманисуподвргну
таскупустрогихритуалнихправилакојасеморајуслиједи
ти.22Акојеудомаћинствувишежена,онда„крув”мијеси
ипечегаздарица.Онатуулогуувишечланомдомаћинству
стичепреузимајућијекадајеисамастарија,штозначидасе
рецептпреносиусменомкомуникацијом.Уизузетнимситу
ацијама,напримјеругаздаричинојодсутности,увишепо
родичномдомаћинству„крув”можемијеситиипећимлађа
жена.Акосерадиомодернојпородици,састављенојодро
дитељаидјеце,ондаженаувијекмијесиипече„крув”,чиме
модернизацијскипроцессмањењабројачлановадомаћин
стваизравноутиченаизостанакритуалнихправилаувези
с припремањем хране.Начин припремања ове намирнице
остајеиститокомчитавогпериода,штозначидаипроцес
комуникацијемеђудомаћицамаостајеисти,тенањегане
утичумедијипопутштампеителевизије,23каониновитип
електричногштедњакакојијепремализаприпремупотреб
неколичинехране(„крува”,печења,„дебелихколача”).Иа
конепостојеритуалнаправилазаприпремање„крува”,сâм
посаојероднообиљежениобављајугасаможене.Премда
се„крув”заСв.СавуиЂурђевонеправиоднекогпосебног
брашна,житнобрашноупослијератномпериодуипакима
ритуалнуважност.Наиме, акодомаћинствонемадовољно
житаза„крув”зацијелугодину,ондасеправи„смјеса”од
житаикукуруза,којасепослијемељеумлину.Међутим,

18Đorđević,J.(2005)Hrana:interpretacijeiinovacije,Kulturabr.109–112,I
knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.28.

19Burdije,P.nav.delo,str.160.
20Đorđević,J.nav.delo,str.52.
21ProšićDvornić,M.(2006)OdevanjeuBeograduuXIXipočetkomXXveka,

Beograd:Stubovikulture,str.186.
22ProšićDvornić, M. (2005) Kulturni i društveni značaj hrane u tradicio

nalnoj srpskoj kulturi,Kultura br. 109–112, II knjiga,Beograd: Zavod za
proučavanjekulturnograzvitka,str.333.

23Gudi,Dž. (2005)Gore i dole: kulinarska kulturaAzije i Evrope,Kultura
br. 109–112, I knjiga,Beograd:Zavod za proučavanje kulturnog razvitka,
str..112.
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„крув”заовепразникесеприпремасамоодквалитетнијег
житногбрашна.Узто,закрснуславусенеприпремаслав
скиколач,већ„славскикрув”,визуелноозначенутискива
њем знакова на тијесто.Тиме домаћи „крув”припремљен
заовепразнике, апосебно заЂурђево,постајехранакоја
утемељујеидентитет:лични,породични,колективни.

Дајеприпремањехранероднообиљежено,показујукувана
јелаујеловнику.Бурдијесклоносткакуванимјелима,која
захтијевајувеликоулагањевременаипажње,повезујестра
диционалнимсхватањемженскеулоге.24Кувањеје„нижи”
начин спремања хране који захтијева доста времена.Није
случајностшто је та кухиња, пише он, симбол одређеног
женскогположајаиподјелерадаизмеђуполова.Заразлику
одположајаженеуградскомдомаћинству,положајженеу
сеоскомдомаћинствумунималонесличи.25Уселусужене
обављалепољскерадовеготоворавноправносмушкарци
ма, тако да се нисумогле пуно посветити спремању јела.
Женеуградунисуималедругихпословаосимкућних,тако
дасубилеуприлицидапроводедобардиоданаукухињи
бринућиседахранабудепоукусуукућана.Занимљивоједа
ЧолакАнтићнаводикакосеуселусармеипуњенепапри
кенисузавијалеипунилесведоизмеђудвасвјетскарата,
јерсу захтијевалепуновременаитруда заприпремање, а
поредтоганеопходнисастојцисурижа,којајебиласкупа,
имесо.ЗнамодасеуЂурчићимасармаспремалаиприје
Другогсвјетскограта,тесеобичајнаставиоикасније.Из
антрополошкогугла,„скувати”намирницезначипотчинити
ихконвенционалнимнормама;преобразитиихизПриродне
хране(опасне„сирове”)уКултурну(„правиланаснази”).26
Хранаће,пишеФишле,обрађенапопропису,покорнопро
наћипутдосвогмјестанатањиру;истовремено,онаћеуби
љежитисвојкôдуопштипоредаксвијетаипослужитикао
потврдаоконтинуитетуиопстанкутогитаквогпоретка.

Оброцисастављениоддвијеилитриврстејела,каквисуу
ЂурчићимазаСв.Савуикрснуславу,СидниМинц(Sidney
Mintz)сматраевропскомнавиком.27Онпишедасепрефе
ренцијеувезисхраномјављајураноуживотуинастајуу

24Burdije, P. (2005)Habitus i prostor stilova života,Kultura br. 109–112, I
knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.150.

25ЧолакАнтић, Т. Један кратак поглед у књигу рецепата, у:Приватни
живот код Срба у двадесетом веку, приредио Ристовић, М. (2007),
Београд:Clio,стр.366.

26Fišle,K. (2005)Funkcije ishrane,Kulturabr.109–112, Iknjiga,Beograd:
Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.198.

27Minc,S. (2005)Hrana,društvenost i šećer,Kultura br.109–112, Iknjiga,
Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.294.
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оквиримакојепостављајуоникојихране,дакле,уоквирима
правилањиховогдруштваикултуре.Отудисхранаиукуси
имајуогроман афективнинабој.Штаволимо,шта једемо,
какотоједемоикакосеувезистимосјећамо,феноменоло
шкисумеђусобноповезанествари;заједно,јасноодговара
јунапитањекаковидимосебеуодносунадруге.Унакрсно
културна истраживања преференција у исхрани, пише он,
јаснопоказујудасууниверзумикојељудскегрупеузимају
здравозаготовокаосвоју„природнусредину”очитодру
штвени,симболичкиконструисаниуниверзуми.Штапред
ставља„добрухрану”,каоиштапредстављадобровријеме,
доброг брачног другаилииспуњенживот, друштвена је а
небиолошкаствар.ПјерБурдијејепоказаодаопредјељење
заодређенуврстуисхранеумодерномдруштвуне зависи
одмјестаукласномпореткууужемсмислу,већод„укуса”
(социолошкаиестетскакатегорија)којисеуоквиру,алии
мимотогпореткагради.28Укускаосоциолошкакатегорија
градисеумеђусобномдинамичкомодносуобјективнекла
сне припадности, статуса одређене друштвене групе, који
зависи и од „културног капитала”, стилаживота у који је
каозначајанфакторукљученаперцепцијатијелаиефеката
којехранаимазаживотиизгледтијелауоквирусвакекла
се.29Укуснезависиодурођенихпреференција,већједубо
кодруштвеноусловљениувеликојмјеризависиодслике
којудруштвенакласаимаосеби,уодносунадругекласе.
Бурдијетакоукидакатегоријуестетског,иначевезанузапо
јамукуса,алииприоритетекономскогфакторазаизградњу
стилаживотаодређенекласе.

Оестетској странихранеипаксеможе говорити, јер сеу
Ђурчићима она изражава у припреми трпезе за Ђурђево
и Св. Саву.На трпезу се ставља свечани бијели столњак,
домаћитканиукрашенмавезом,акаснијеидамастни.

ИакојехранакојасеприпремауЂурчићимазаовепразнике
разноврснаиуњојимаразличитихукуса(слано,љуто,ки
село,слатко),којојсепридружујуипићаразличитогукуса
(горко,кисело,слатко),двијенамирницедоминирајујелов
ником.Тосумесо(паче,дроб,ћелап,супа,кокошјекувано
месо,сарма,печење)–„намирницазаимућније”и„крув”–
„сиротињскахранаилихраназасиромашне”30.

Идејудајемесонајважнијиелементљудскеисхранезасту
палисумногиевропскиисторичари,штоседоброслажес

28Đorđević,J.(2005)Hrana:interpretacijeiinovacije,Kulturabr.109–112,
Iknjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.29.
29Исто,стр.29.
30Исто,стр.31.
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вриједностимакојесуупрошлостипрактиковалибогати,а
сиромашнисматралиидеалом.31Ованамирницаиначеима
велики удио у јеловнику европске кухиње за разлику од
ваневропских,32 и управо буржоаскимодел (месо за сваки
оброк,асвакиоброксесастојиодпредјела, јеласмесом,
поврћа,сираидесерта)настојидасенаметнеихомогенизу
јенавикеЕвропљаназастолом.33Месоприпремљенокува
њем,печењемипржењемслужисеуЂурчићимаусватри
оброканасвечанојтрпези.Идоксусватријелазадоручак
направљенаодмеса,међукојимамислимдаћелаппредста
вљазенитоброка,врхунацилиглавнојелоручкаивечере
јепечење.Тојејелокојемсеполакоприлазиодуводнесу
пе,прекокуваногмесаиомиљенесарме.Посебнувријед
ностмеђупечењемзаузимајагњеће.Свакодневниоброциу
Ђурчићима,посебноупослијератномпериоду,необилују
месом, тако да је његово обиље карактеристично управо
за празнике који се одржавају у непосно вријеме.Давање
предности тешкојхрани,масноји јакој, чија јепарадигма
свињетина,маснаисла(с)на,каоантитезариби,немасној,
лакојиблагогукуса,Бурдијеповезујестимштосеухрани
тражињенабитхранљивематерије,којасе„хвата”затије
лоикојадајеснагу.34Друштвенадефиницијаодговарајуће
хране,сматраБурдије,неутврђујесесамопосредствомква
зисвјеснепредставеоприхваћенојнормиопаженетјелесне
грађе,посебноуслучајудебљинеиливиткости.Удубљем
смислу,уосновиизборапојединихнамирницастојичитава
тјелеснасхема, анарочитодржањетијела завријеме јела.
Бурдијепишедамушкомидентитетуодговара–хранакоја
се„хвата”затијело,није„пипава”зајело,којасеједенаму
шкиначин,анесуздржано,итоувеликимзалогајима,свој
скиснажнимжвакањемсвимзубима,укрупнимзалогајима,
какодоликујемушкарцимаитоуколичинамакојесувеће
уодносунаонекојеједужене.Практичнафилозофијаму
шкогтијела,пишеаутор,каонекаврста„силе”,велика,сна
жна,согромним,неодољивимиживотињскимпотребама,
којасепоказујеучитавоммушкомначинудржањатијела,
посебнопредхраном,такођестојиуосновиподјелехране
на„мушку”и„женску”,подјелукоју,какоупраксаматако
иудискурсима,прихватајуобапола.Намушкарцимаједа
једувише,ито јачухрану,каоштосуиони јаки.Мушко

31Gudi,Dž.(2005)Goreidole:kulinarskakulturaAzijeiEvrope,Kulturabr.
109–112,Iknjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.74.

32Исто, стр. 74: Гудинаводипримјер даКинезинису каомноге индиј
скегрупемесоодбацилииздуховнихразлога;једноставноганијебило
довољно.

33Đorđević,J.nav.delo,str.31.
34Burdije,P.nav.delo,str.163.
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јелојемесо,хранљиванамирницапопревасходству,којаје
јакаидајеснагу,којаокријепљује,којаједобраза„крв”и
заздравље–мушкарцимамесосљедујеподефиницији.За
разликуодзакључкадокојегаБурдиједолазиусвојојана
лизидаженамамушкахрананије„поукусу”исматрасечак
иштетномакојеуносеувећимколичинама,патакоможе
изазватиинекуврстугађења,уовојмикрозаједницимесо
јеиженамапоукусу,несматрајугаштетнимакогауносеу
већимколичинама,анеманиговорадаизазивабилокакву
врстугађења.СтогајејеловникпразничнетрпезеуЂурчи
ћимароднообиљежен,мушки,алијепоукусусвихконзу
мената,безобзиранаполнеразлике.

Обиљемесауоброцимапоказујеикаквојепожељно„кла
сно тијело”. Бурдије пише да видљива тјелесна грађа от
крива најдубље диспозиције хабитуса.35 Када је у питању
храна,овајауторсматрадаукусзависииодидејекојусва
какласаимаотијелуиоефектимахраненатијело,одно
снонањеговуснагу,његовоздрављеињеговуљепоту,као
иодкатегоријакојекористидаоцијенитеефекте,будући
да једнакласаможеобраћатипажњунанекиодњих,док
гадругакласасасвимзанемарује,идаразличитекласераз
личито хијерархијски распоређују различите ефекте. Ау
торобјашњавадаширислојевивишеводерачунао„снази”
(мушког)тијеланегооњеговом„облику”.Тезајепотпуно
примјенљивауовојмикрозаједници,посебнотокомпрвих
деценијаистраживаногпериода,алинесамозамушко,не
гоизаженскотијело.НаравнодаЂурчаникористеописне
придјевезадебљину,алиштауједнојзаједницизначиби
тидебео?ЗакрупногмушкарцасеуЂурчићимакажедаје
„јак”,дјевојчица/дјечакје„јака/јак”.Женатакођеможебити
„јака”,ализањупостојијошједанпридјев,атоје„честа”
(честита).„Ограниченикод”или„кодинтимности”36омогу
ћујењеговимкорисницимаразликовањекрупногидебелог
„класног тијела”37 према сопственим критеријумима, које
биусавременомдруштву„обневиделомодбављењателе
сним здрављем”38 његови припадници сигурно „видјели”
као„дебело”.

Месокојесетребапећи,посаокојитакођеобављајужене,
режесе,стављаувеликетепсијеизатимуврућу„крушну
пећ”.Овацигломузиданапећсеналазиудвориштуготово

35Исто,стр.152.
36Bernstajn,B.(1979)Jezikidruštveneklase,Beograd,BIGZ,str.19–186.
37Burdije,P.nav.delo,str.152.
38Furnije,D.(2005)Fermentikultura,Kulturabr.109–112,Iknjiga,Beograd:

Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.302.
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свакекућеуселусведо1991.године.Уњојселоживатра,
потомсежаруклањадабисеунијелооноштотребаиспе
ћи,пасетопечедоксепећхлади.Ипослијеувођењаелек
тричнеенергијеуселоикуповинеелектричнихштедњака
користисекрушнапећ,јерсумодернерернемаледабисе
уњимапеклевеликеколичинемесакаквесеприпремајуза
овепразнике.

Иако се у крушној пећи пеку месо, „дебели колачи” и
„крув”,придјевкрушниувезијескрушнимилифлокеним
брашном,39штозначидајеосновнанамјенаовепећипечење
„крува”.Постојањекрушнепећикаоодвојенецјелинеудво
риштуматеријалниједоказдастановнициовогаселапри
падају„скробнојкултури”40иважностикојуованамирница
имаусвакодневнојисхрани.Топотврђујеиобиљемеса,али
самоупразничном јеловнику.Повећањеекономскогкапи
талатокомдеценијанијеизмијенионавикустановникада
једу„крув”усвакомсвакодневномипразничномоброку,а
нетребазанемаритидаовепећипостојеиупотребљавајусе
сведо1991,штотакођепотврђујетезуоскробнојкултури.

СидниМинц сматра да је већина великих (илимногома
њих)седентарнихцивилизацијаизграђенанагајењуодре
ђеногсложеногугљеногхидрата,каоштојекукуруз,кром
пир,рижа,просоилижито.41Уовим,наскробузаснованим
друштвима,обичноалинеувијекхортикултурнимилиагри
културним,људисехранетакоштоњиховотијелопрерађу
јесложенеугљенехидрате,зрнастеиликртоласте,утјеле
снешећере.Осталебиљке,уља,месо,риба,живина,воће,
коштуницеизачини–многеодњихнутритивнонеопход
нисастојци–такођесеједу,алиихсамикориснициобич
но сматрају секундарним, макар и неопходним, додацима
основномскробу.Тоуклапањеосновног,сложеногугљеног
хидратаидодатаказаукусјефундаменталнаодликаљудске
исхране.Навикенародакојиједухлебикористемасноћеи
содабидалиукусвеликимколичинамахлебакојеобично
једу,пишеМинц,такођесуопштепозната.42

39„Крув”правеискључивоженеодкрушногилифлокеногбрашнадоби
јеногодсамљевеногжитакојесемљелоуводеницинакамен.Ововоде
ничарскобрашно,укојемсуимекиње,морасепросијатидабисеодво
јилепосије,тј.отпадакодпросијаногкрушногбрашна.Женепросија
вајуоваквобрашнокакобидобилечистобрашно.Упознијемпериоду
Ђурчанимијењајусвојежитозабрашно.Женесудјелујуиупроизводњи
жита,штодоказујуифотографијесвршидбежитауЂурчићима.

40Minc,S. (2005)Hrana,društvenost i šećer,Kultura br.109–112, Iknjiga,
Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.292.

41Исто.
42Исто,стр.295.
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Дасесложениугљенихидратиналазеуосновиисхранеу
Ђурчићимајасноје,каоитодадолазидопромјенаиуно
шењаједноставнихугљениххидрата.Пријелазнахранакоја
јепримјеркомбинације једноставнихисложенихугљених
хидратасу„дебеликолачи”,којисеправеодбрашна,алико
јимаседодајеиндустријскиобрађенишећер.Произведени
шећерикаоштосусахароза,декстрозаифруктоза,којисе
технохемијскипроизводеирафинишу,морајусеразликова
тиодшећеракаквипостојеуприроди.43Управоиндустриј
скипроизведенишећерпостајезначајансастојак„слатких
колача” (ситниколачи,ролати,торте)којивременомулазе
ујеловникзакрснуславуиСв.СавууЂурчићима.Минцо
ватезадајезначајслаткогмеђупреференцијалнимукуси
мавременомрастао (иданијебиокарактеристичанприје
XVIIIвијека)потврђујесеинамикронивоууЂурчићима,
јерсеколичинаиврстаприпремљенихколачаповећава,на
штаутиченесамоповећањеекономскогкапиталастановни
ка,негоизначајиудиослаткогупразничномјеловнику.Иа
коданаснаЗапaдукултуролози(амождаивећинанаучни
ка),пишеовајаутор,слаткосматрајуквалитетомсупротним
горком, киселоми сланом, слатки укуси имају повлаштен
положај у односу на знатно варијабилније ставове према
киселим, сланими горкимукусима,штонеискључује за
једничкесклоностипремаодређенимкиселим,сланимили
горкимсупстанцама.Количинаиквалитетврстаколачапо
стајуипитањепрестижа,„културногкапитала”,алигенера
цијскиусловљено,јерновеврстеприпремајумлађедомаћи
це,каоионекојенеживеуселу,алидоносеих,напримјер,
усвојуродитељскукућу.Старијеженеуглавномправе„де
белеколаче”,докнекемлађеправеи„слаткеколаче”,раз
мјењујући рецепте с комшиницама, пријатељицама, рођа
кама,задржавајућиусмениначинкомуникације.Појављују
сеибиљежницеукоједомаћицезаписујурецепте.Ипак,и
поредповећањаулогеслаткогујеловнику,уњемусвеврије
медоминираслано.Колачисеникаданеизносезадоручак,
аслаткодолазинаредпослијесвихосталихјела,тј.накрају
оброка(ручкаивечере),штодоказуједоминантнупозицију
сланихјела.Акојеслаткопосталопреференцијалниукусна
Западу,усвечаномјеловникузаЂурђевоиСв.Савуоното
уЂурчићиманијепостало.

Пића заузимају посебно мјесто у систему исхране: више
негобилокојадруганамирница,неопходнасуорганизму.44
Поредсимболичкогбогатства,збогтогаштосепосматрају
производомтежњекахедонизму,као„мазиво”друштвених

43Исто,стр.300.
44Furnije,D.nav.delo,str.302.
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односа,пићеотварапроблемразмјенеизмеђуиндивидуал
ногиколективног.Затонијечудноштоуправопићем,раки
јомиликуваномракијом,уЂурчићимапочињесвечаностза
трпезом,чимеалкохолпријесвегаврши„социоинтегратив
нуфункцију”45.КлодФишлепишедаалкохолпредставља
нештопотпунопосебноисуштинскидругачијеуодносуна
хранујерутиченапонашањеипсихучовјека,додушепри
временоаливеомареалнои,пријесвега,готовоистогчаса
након конзумације.Његова социјалнафункција је амбива
лентна,управозбогтогаштосуисамиефектикојепроизво
диамбивалентни.Пићеомогућавасимболичнуинтеграцију
угрупу,ојачавасоцијабилностикреирасоцијалнуситуаци
јуиинтегративнијефакторјерпривременоуклањаформал
непрепреке.Безобзирадалијеријечовеликимпријемима
илизабавама,пишеФишле,чашазаузимаувијекзначајније
мјестоодтањира,чимесепомоћуалкохолнихпићаослоба
ђапросторзаинтимностизакомуникацију,билодасеради
одионизијскимсвечаностимаилиоинтимнимвечерама.

ВећинадомаћинставауЂурчићимапроизводиракијуиви
но,поштоуприватномвласништвуимајусвојешљивикеи
винограде.Ипак,послијеДругогсвјетскогратамалокоима
довољногрожђа,јерсушљивикеуништилебомбењемачких
авиона.Токомратауништениекономскикапиталстановни
каутиченапроизводњупића,штоизискуједодатнеиздатке
зањеговонабављање.Тако,напримјер,Ђурчаникупујуви
ноиуБуквику,несрпскомселукојесеналазиизмеђуОра
ховицеиКокоћака.Довољнеколичинеракијестановнициће
иматитеккадановевоћкекојесузасадилипочнудоносити
плодове.Поредвинаиракије,којаје„симболкултуре”46за
Ђурчане,негдјеодседамдесетихгодинаXXвијекапочињу
секуповатииндустријскопивоисокови.

Алкохолна пића уЂурчићима пију имушкарциижене, с
тимштомушкарципијувећеколичине.Даженепијуалко
холнапића,напримјерракију,нијенеобично,јерсусеове
опаснекалоријенекадасматрале„неопходнимзафизички
рад”47.ДоминикФурније(DominiqueFournier)сматрадапи
ћакојасобомносепотенцијалнинереддруштвопоставља
учврстеоквиреколективногживота,јерсејединотакочо
вјекможеупрегнутиујарамустановљенихнорми.Једнаод
нормиуЂурчићимаједасеракијасипаумалечаше.

45Fišle,K.(2005)Funkcijeishrane,Kulturaбр.109–112,Iknjiga,Beograd:
Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.203.

46Furnije,D.nav.delo,str.311.
47Исто,стр.304.
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Фурније супротставља културне навике на ферментиса
напића,којаимајунутритивнувриједностипредстављају
облик комуникације традиционално везиваних за вина од
грожђа или палме, и свих других пића која су некада би
ладионадницезафизичкираднаафричким,америчкими
медитеранскимпољима,флаширанимпићима, у чемуше
ћер није ферментисао.48 Таква пића су индустријско пиво
и сокови.Посљедњи су генерацијски и родно обиљежени
јерихуЂурчићимапијудјецаижене,чимемушкарцикао
„доминантни пол има(ју)много већу потребу да репроду
кујунормеједнекултуренегодаједноставноконзумира(ју)
каквоопојнопиће”49.Топотврђујечињеницадасууправо
они тикојипијупиво.Стоганечудида јеипијанство за
вријемеовихвеликихпразникауЂурчићимазамушкипол
друштвено прихватљиво, за разлику одженског пола, као
ичињеницаданикаданијебилоексцеснихситуација,што
значидапостојиконтролапијанстваиодстранепојединца
иодстранегрупе.

ПослијеДругогсвјетскограта,кадајеселоспаљеноиимо
винауништена,упочеткусекористеалуминијскитањирии
приборзајело(кашике,виљушке,ножеви)иземљанездје
ле.Каснијеихзамјењујулименимтањирима,послијекојих
долазе керамички, које у Ђурчићима називају „порцулан
ски”.Занимљивоједауовомселуупотребаиндивидуалног
прибора за јело,штосесматраодразомновеиндивидуал
ности,50узпромјенеуодносунаквалитетматеријала,није
ишлауправцуповећањабројатањира,паседо1991.године
свајелаједуизједногдубокогтањира.Ипросторнираспо
редзатрпезомпослијератасемијења,поштосуранијежене
имушкарцисједилинасупротнимстранамастола. „Риту
ализација друштвеног реда”51, која има функцију његовог
потврђивањаиучвршћивања,мијењасеиувезисмјестом
домаћицезатрпезомзавријемејела.Онапослужујејелои
увријемепразникаисвакодневно,алипослијератаонаједе
затрпезом.КадајеСрпкињасјелазастодаједесмужем,а

48Исто,стр.305:Увријемекадамултинационалнекомпанијеконтролишу
тржиштепићаижеђнатјерачовјекадапопијенештофлаширано,обја
шњаваФурније,вјештоодмјерендодатакCO2ствараилузијуонаквог
животазакакавсудоскорабилазадуженаферментисанапића.

49Исто.
50Тимотијевић,М.(2006)Рађањемодернеприватности:приватнижи
вотСрба уХабзбуршкојмонархији од краја 17. до почетка 19. века,
Београд:Clio,стр.207.

51ProšićDvornić,M.(2006)OdevanjeuBeograduuXIXipočetkomXXveka,
Beograd:Stubovikulture,str.122.
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нијевишестајалапореддабипослуживала,биојетовелики
цивилизацијскискокуобластиисхране.52

ПромјенеујеловникууЂурчићимасуспореиодразсупо
већањаекономскемоћистановништва,каоитогадаобичај
припремањаодређенихврстајелаосвјежавајеловник.Ми
јењањејеловникаувођењемновихјелапотврђујеХобсбау
мову(Hobsbawm)тезуда„обичај”утрадиционалнимдру
штвимадоодређенетачкенеспријечаваиновацијуипро
мјену,мада захтјев да „обичај”мора одговарати или бити
идентичанспретходнимобрасциматомеочигледнопоста
вљачврстегранице.53Овакомбинацијасуштинскефлекси
билностииформалневјерностипретходнимпримјеримави
дљивајеуувођењуујеловниксосаодпарадајза(педесетих
годинаXXвијека),којисеслужикаододатаккуваноммесу,
„слатких”колачаииндустријскогпиваисокова.Истеврсте
јелаираспоредслужењазакрснуславуЂурђевоиСв.Саву,
узмаленовине,чинетрпезуформалномиконзервативном.
ЏекГуди(JackGudi)сматрадајеодноспремахранинајкон
зервативнијиаспекткултуре.54Дијеломовајформализами
континуитетауторобјашњаватимештосуонипосљедица
учењанепосреднимискуством,ураномузрасту,кодкуће,у
домаћемокружењу,теотудаињиховавеликамоћодржања.
Релативни конзервативизам конкретних јела Гуди сматра
дабимогаобитиодразњиховерелативненеповезаностис
остаткомдруштвенокултурногсистема.Ондабиаутономија
некихаспекатакувањабила та збогкојеоноимапосебну
важност за појединце у временима друштвених промјена,
поготовунаглих,револуционарних.Засеоскузаједницује
данодважнихузрокаформализмаиконтинуитетатрпезеза
ЂурђевоиСв.Савујестетоштојесело„произвођачхране
којуконзумира”55.Заправо,осиминдустријскогпива,вина,
соковаиограниченогбројазачинакојисекористеуЂурчи
ћима,већинахранесепроизводиуселу,штозначиданије
дошлонидовременскогнитипросторногпоремећајаувези
спроизводњомипотрошњомхране.Какојефундаментални
услов свихпромјена везаних захрануиндустријализација

52ЧолакАнтић, Т. Један кратак поглед у књигу рецепата, у:Приватни
животкодСрбаудвадесетомвеку,приредиоРистовић,М.(2007),Бео
град:Clio,стр.364.

53Hobsbom,E.Uvod:kakosetradicijeizmišljaju,u:Izmišljanjetradicijepri
rediliHobsbom,E.iRejndžer,T.(2002),Beograd:BibliotekaXXvek,str.7.

54Gudi,Dž. (2005)Gore i dole: kulinarska kulturaAzije i Evrope,Kultura
br. 109–112, I knjiga,Beograd:Zavod za proučavanje kulturnog razvitka,
str.128.

55ЧолакАнтић,Т.нав.дело,стр.365.
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хране,56јаснијејезаштојесвечанатрпезауовојмикрозајед
нициформална.

Конзервативномтрпезомзаовепразнике„истинскетради
ције” група потврђује и редефинише своје постојање, ис
казујеипотврђујелични,породичнииколективнисеоски
идентитет, те има важну религијску, друштвену и нацио
налнукомпоненту.Напордасеодржиједномуспостављени
друштвениредсвојпојавниобликпотврђујеиујеловнику.
Управокулинарскисистем,каоједаноделеменатакултуре,
служи као упоришна тачка одређеног поретка.57 Модерно
друштво,пишеЈеленаЂорђевић,којерушиграницекули
нарскихсистемарастурајућиихинавертикалноминахо
ризонталномнивоу,укидањиховарегулативнасвојствашто
подстичедубокинемир.Ипоредутицајамакродруштвених
промјенаусоцијалистичкојдржавикојесусеодразилеина
овумикрозаједницу,кулинарскисистемЂурчићазаЂурђе
воиСв.СавусеодржаоодкрајаДругогсвјетскогратадо
1991,чимејеозначиоиодржањедијелапоретка.

Намирницеиприпремањехране,кување,основасуосјећаја
колективнеприпадности.58Људиизражавајусвојуприпад
ностједнојкултуриилинекој,нијебитнокојој,групипри
хватањемиафирмацијомњенихкулинарскихспецифично
стиилипрецизнимдефинисањемразличитостиоддругих
култура,штонамдајеистирезултат.Уношењемнечегаусе
бе,уорганизам(принципинкорпорације)рађасеидентитет
(постајемооночимесехранимо),штојетачноибиолошкии
имагинарно:црвенамеса,пунакрви,наводнонамдајуенер
гију;анемичнарепицаћеономекојијепоједедатиадекват
нуенергију.Инкорпорацијајефакторнаосновукојегсеуте
мељујеколективниидентитети,истовремено,принциппро
мјенљивости.59Утоликоуношењеодређеневрстехранеје
стехабитус,„виђењесветаједнегрупе/класе”60,којисеноси

56Đorđević,J.(2005)Hrana:interpretacijeiinovacije,Kulturabr.109–112,I
knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.41.

57Исто,стр.39–40.
58Fišle,K.nav.delo,str.181–198.
59Исто,стр.189–190:Фишленаводинекепримјерекојидоказујудаједан

народилиједнугрупудефинишемонаосновуоногачимесетагрупа
храни: заФранцузе, Италијани су „макаронџије”, Енглези су „розби
фовци”,аБелгијанци„помфритџије”, заЕнглезе,Французису„жаба
ри”,АмериканциназивајуНијемце„купусарима”.Несамодаонајкоји
једеусебеуносиособинехранекојупоједе,већиузимањехранеин
корпорираоногкојиједеуоквиродређеногкулинарскогсистема,дакле
уоквиреодређенедруштвенегрупе,илијеизњеискљученуколикотај
системнепостоји.

60Golubović, Z. Doprinos Pjera Burdijea humanizaciji društvenih nauka,
u: Nasleđe Pjera Burdijea: pouke i nadahnuća priredili Nemanjić, M. i
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сасобомиизванмјестастановања.Хабитусјеистовремено
принцип„генерисањапракси”подложнихобјективномкла
сирањуи„системкласирања” („principiumdivisionis”) тих
пракси.61Управојеодносизмеђутедвијеспособностикоје
дефинишухабитус–способностпроизводњепраксиидјела
подложнихкласирањуиспособностразликовањаиоцјењи
вањатихпраксиидјела(укус)–оквирукојемсеконститу
ише „представљени друштвени свијет”, односно „простор
стиловаживота”.Ђурчаниињиховипотомциинакон1991.
годинезадржавајукулинарскутрадицијуприпремљеногза
једничкогјелазасвечаност,штопоказуједагрупаизражава
ипотврђујеиндивидуалнииколективниидентитетикроз
истијеловникипослијепротјеривањаизгеографије.Натај
начингрупапотврђујесвојхабитус.

Аконезнамотачночимесехранимо,питаФишле,нијели
ондатешкосазнатинесамоиштаћемопостати,већишта
тренутно јесмо?Појединци који припадају једној култури
имајукухињумеђуосталимстваримакојаимпомажедасе
одредеидасеуњојпрепознају,аЂурчаниињиховипотом
цисеидаљепремањојодређујуиуњојпрепознају.

Рецептзадебелеколаче

Потребни су слиједећи састојци: герма, млијеко, брашно,
шећер, со, уље, 1 јаје,маст.Ставити герму у 1 длмлаког
млијекаиоставитидагермакрене.Уванглуусути1кгбра
шна, додати герму смлијекоми јошмаломлијека,па све
узмијешати кувачом. Покрити ванглу кухињском крпом и
оставититијестодадокисне.Удокиснутотијестоставити
кашикушећера,малосоли,уљаи1јаје.Мијеситидодава
јућимлијекопопотребиколикотребабрашну.Подијелити
тијестонадвадијелаидомијесити,паоставитиичекатима
лодатијестокрене.Умеђувременуприпремитисамљеве
нимакилиорахеидодатиимшећер.Кадатијестодокисне,
развућига,посутизашећерениммакомилиорасима,мало
замаститиизавитиу„лист”.Одозгосваки„лист”премазати
машћуиоставитидастојикакобидокиснуо.Накрају„ли
стове” ставити у крушну пећ и пећи.Испечене „листове”
попрскативодом,аохлађенеисјећинашнитеисложитина
тањир.

Spasić,I.(2006),Beograd:Institutzafilozofijuidruštvenuteoriju,Zavodza
proučavanjekulturnograzvitka,str.17–18.

61Burdije, P. (2005)Habitus i prostor stilova života,Kultura br. 109–112, I
knjiga,Beograd:Zavodzaproučavanjekulturnograzvitka,str.132.
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AFESTIVEDINNER

Abstract

Thisstudyofafestivedinnerinaruralmicrocommunityintheperiod
ofsocialistYugoslaviashowshowagroupconfirmsandredefinesits
existencethroughaformalmenu.Themenubearsthemalesexsignifier,
yetmatchesthetasteofalltheconsumers.Theabundanceofmeatin
themealsshowsthat“aclassbody”–astrong(male)bodyisdesirable,
revealingthedeepestdispositionsofhabitus.Alcoholicdrinksaretaken
bybothmenandwomen,yetmendrinkmorebeingmembersofamore
dominant sex, thushavingagreaterneed in reproducing thecultural
norm.The activity of preparing and serving food at the table is not
subjecttoritualrulesandbearsthefemalesexsignifier.Byintroducing
changesinthemenuandbyemancipationofthewomanatthedinner
table,thispatriarchalmicrocommunityshowsdynamicsandflexibility,
therebynegatingthestereotypeoftheruralpopulationaspassive.The
differencesintheeconomicpowerareleastvisibleatthefestivedinner
table,whichconfirmstheBourdieu’sstatementthatfoodisaprivileged
fieldwhereitissymbolicallypossibletoregaindignityandselfrespect
ofthesocialgroupspositionedatthebottomofthesocialladder,inreal

economicandsocialterms.

Keywords:food,drink,festivity,ruralmicrocommunity


